
كوكيز الرد ڤيلڤيت

 

 

المقادير :
3 أكواب خليط بيميت ( ملتق الخبازين) رد ڤيلڤيت

1 اصبع زبدة 100 جرام
بيضة

1م ص فانيلا
جالس للتزيين

 

 

 

 

الطريقة :
تخلط المقادير مع بعض حت تشل عجينة

وتبرد بالثلاجة نصف ساعة
ثم تشل بصينية بشل عشوائ ومسافات متساوية عن بعضها

او اي شوكولا اخرى عليها وتترك ف سوتخبز 10 دقائق من اسفل فقط واذا انتهت توضع قطعة جال
الفرن دقيقتين ( مطف) يخرج الوكيز ليبرد تماماً .
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